Gazpacho de poivrons, tomates, sorbet de concombre. (froid) 16.00 € 25.00 €
Gazpacho van paprika’s, fomaat, sorbet van komkommer. (koud)

Croquette au feta et tomates séchées, salade d’épinards et radis, huile d’olive. 16.00 € 25.00 €
Kroket van fetakaas en zongedroogde fomaten, salade van spinazie en radjjzen, oljjfolie.

Tartare d’harengs auXx pomines vertes, oignons rouges, pommes de terre charlotte, créme épaisse a la ciboulette. 16.00 € 25.00 €

et un cocktail aux tomates cerises et petits oignons. (froid)

Tartaar van haring met groene appel, rode ui, Charlottfe-aardappelen, zure room met bieslook. (koud)

Filet de truite poélée, purée de petits pois a la menthe, pommes de terre vitelotte, sauce aux grains de moutarde. 16.00 € 25.00 €
Gebakken filet van forel, puree van erwien met munt, trutfel-aardappelen, saus met graanmosterd.

Filet de loup de mer po€lé, pommes purée aux poireaux, créme 4 la lavande. 16.00 € 25.00 €
Gebakken filet van zeewolt, aardappelpuree mef prei, roomsaus met lavendel.

Homard grillé a I’ail et amandes, lasagne aux tomates et courgettes. : (***)23.00 € (****)32.00 €
Gegrilde kreeft met look en amandelen, lasagne met fomaat en courgetten.

Terrine de foie de canard, wrap de crépe a la Bretonne farcie aux jeune pousses de salade *18.00€ (*™27.00 €

et confiture d’échalotes et fruits rouges. (froid)

Terrine van eendenlever, wrap van flensje op Brefoense wijze gevuld met jonge slablaadjes en confituur van sjalot en rode vruchten. (koud)

Cotelette de porc gri]lé, salade croquant aux poivrons, pommes de terre farcie, dressing aux tomates. 16.00 € 25.00 €
Gegrilde varkenskotelet, krokante sla met paprika’s, gevulde aardappel, fomatendressing.

Magret de canard, pleurotes, pommes dauphines, sauce au Porto rouge. 16.00 € 25.00 €
Eendenborst, oesterzwammen, dauphine-aardappelen, saus met rode Forfo.

Ceceur de ris de veau po€lés, purée de panais, pommes paille, jus de veau. *21.00€ (***)30.00 €

Gebakken hart-zwezeriken van kalf, puree van pastinaak, stroaardappelen, kalfsjus.



Smoothie de concombre, fraise et tomates. 8.00 €
Smoothie van komkommer, aardbeien en fomaten.

Millefeuille aux fraises et rhubarbe, créme au beurre 4 la vanille. (*) 9.00 €
Tompoes met aardbeien en rabarber, botercréme met vanilie.

Créme brulée aux cerises. 8.00 €
Créme brulée meft kersen.

Trio de fruits des bois : salade au basilicum, glace et sabayon. (**) 10.00 €
Trio van bosvruchten: salade met basilicum, roomijs en sabayon.

Les fromages de la chévrerie du Hayon : nature, ciboulette et chaude au miel des « Trois Reines » de Rossignol. *) 9.00 €

De kazen van de geitenhoeve van Hayon : natuur, met bieslook en warm met honing « Trois Reines » uif Rossignol.

Formule p.p.: En cas de (*) il y aura un supplément de 1.00 euro sur le menu.
En cas de (**) il y aura un supplément de 2.00 euros sur le menu.

Petit cocsur = entrée + entrée (uniquement les midis)  26.00 € En cas de (***) il y aura un supplément de 4.00 euros sur le menu.
En cas de (****) il y aura un supplément de 8.00 euros sur le menu.

voorgerecht + voorgerecht (enkel s ‘middags)

Petit coeur + dessert = entrée + entrée + dessert 32.00 € “entrée” sera foyjours suivi par “entrée” ou “plat” ;
voorgerecht + voorgerecht + dessert “voorgerecht” wordf steeds gevolgd door “voor-of hoofdgerecht”
Petit grand coeur = entrée + plat 32.00 € Allergique aux allergénes, mettez nous au courant.

Bent u allergisch aan allergenen, breng ons op de hoogte.

_ ‘e + plat + d 37.00 € Cette carte a cours du 13 juillet au 22 ao(t 2017
Grand coeur = entrée + plat + dessert @ y Deze kaart loopt van 13 juli tot 22 augustus 2017.

voorgerecht + hootfdgerecht +dessert

voorgerecht + hoofdgerecht

« TVA et service compris. »
Grand petlt COSUr = entrée + entrée + entrée + dessert 45.00 € (Cette carte peut étre adaptée selon les produits de Saison)
voorgerecht + voorgerecht + voorgerecht + dessert (Deze kaart kan licht gewijzigd worden

naargelang de beschikbaarheid van de seizoens-producten.)



